Menu Sansekai

Solo por encargo. Minimo 2 personas.
THRIFESLTANTZ F DI, 248K 0,

Pre-order only. Minimum 2 persons.

La esencia de Pilar Akaneya, en tres mundos: Kobe Beef, Crown Melon y Naturaleza.
La mejor experiencia sumibiyaki que puede ofrecer Japén a ojos de Chiho Murata.
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The essence of Pilar Akaneya, in three worlds: Kobe Beef, Crown Melon and Nature.
The best sumibiyaki experience Japan can offer in the eyes of Chiho Murata.

Ichigo ichie - Maridaje de sake
WD~7 ) > 7 Sake pairing

Omokage - Entrantes japoneses

3% Japanese starters

Yumegokochi - Degustacion de Kobe Beef A5
A5 ST e — 7 A5 Kobe Beef wagyu

Atarayo - Crown Melon de Fukuroi, Shizuoka
Fl A8 HpE (7 Z 0 A ) Crown Melon from Fukuroi, Shizuoka

195 90€ /persona

Otras bebidas no incluidas. Precio con IVA.
AR, T TBLAZMRE T,
Other drinks not included. Prices include VAT

Este mend incluye / A ND & ORNEEIVET / This menu includes

KISHU BINCHOTAN DE WAKAYAMA
Carbén blanco de encina ubamegashi. Horneado a 1.000 °C. Envejecido 30 afios.
Ritlis 30 DT N A A T & JFAR E L 1000°CLL EO @i TR S vz F K,
White charcoal from holm oak Ubamegashi. Charred at 1,000 °C. Aged for 30 years.

AGUA KANGEN

Ph 9.5 con hidrégeno activo. Estructura molecular hexagonal de origen.
GRS 2 BT Ph9. b IRED AN BERIEEKR OSAK)
Ph 9.5 with active hidrogen. Hexagonal molecular structure of origin.

SE RUEGA NO TOMAR FOTOGRAFIAS O VIDEOS DURANTE LA PRESENTACION DE LOS PLATOS
BELERT BBTHREF A% BT EEL
PLEASE DO NOT TAKE PHOTOS OR VIDEOS DURING THE PRESENTATION OF THE DISHES



